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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir.
Målt opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Virksomheden har redegjort for produktion af mad, samt
nedkøling af mad og forklare at disse aktiviteter kun forgår i
hovedkøkkenet. Virksomheden har gennemgået hvordan
personale i weekenden opvarmer mad i afdelingskøkkenerne
med funktionsdygtigt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået rengøring i mikroovn, ovn, diverse
køkkenskabe med fødevare, opvaskemaskine, samt køle og
frost møbler: herunder, gummilister og blæsere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
varmmad fra hovedkøkkenet, opbevaring på køl og frost, samt
opvarmning af fødevare i weekenden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse med fokus på udpegede CCP'er (kritiske
kontrolpunkter), samt at virksomheden har skrevet ind i deres
risikoanalyse at kernetemperaturen på fisk under opvarmning
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skal være 60 grader via beregninger fra fødevarestyrelsen sitti værktøj.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret fysisk.


