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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur i kølerum, håndtering af
fødevarer under produktion og opbevaring, herunder
tildækning og adskillelse, skriftlige procedure for
tilbagetrækning af fødevarer, samt faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionlokale, herunder arbejdsborde, vaske, ovn, kølerum
og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Virksomhedens lokaler, døre er tætsluttende og vinduer er
lukket, således at der er sikret mod indtrængende af
skadevolder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviter, herunder mikrobielle, kemiske og
fysiske sundhedsfarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for: Modtagerkontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse for perioden 5. juli 2023 til 22.
december 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige elektroniske egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering. Virksomheden er ophørt med sine økologiske
aktiviteter.


