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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på forbud fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden og
Fødevarestyrelsen ophæver forbud mod markedsføring og
produktion i virksomhedens produktionsområde og lager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
oplyser at de har været sporfri i minimum 2x 24 timer og der er
mundtligt gennemgået procedure for rengøring og
desinfektion af produktionskøkken efter fund af skadedyr, hvor
professionelt rengøringsfirma har haft opgaven. Under
kontrobesøget fremstår produktionskøkken rengjort herunder
gulv samt indvendigt i køkkenskabe og skuffer og medarbejdere
er i gang med at vaske alt udstyr og service i
industriopvaskemaskine før det sættes tilbage på plads. Det
oplyses at der er øget fokus ved ind- og udgang af teamets
områder. Under kontrolbesøget ses igangværende udbedringer
for skadedyrssikring og bekæmpelse i resten af huset.
Ydet vejledning om gennemgang af loft idet der er
ventilationskanaler herfra og til køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Ydet vejledning om desinfektionsmiddel
samt anvendelse heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
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virksomhedens varemodtagelse fra forrige kontrolbesøg.


