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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Håndvask i pizzeria er forsynet med koldt og varmt vand, sæbe
og engangspapir. Der anvendes køletasker/kølekasser til
afhentning af fødevarer hos grossistfirma.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produtkionslokaler.
Følgende er konstateret: Gummilister i 2 af koldjomfruens døre
er itu og dermed med sort afsmitning. Diverse fodlister og
gulvhjørner er støvet. Et gammelt køleskab, som ikke er brug
med skimmellignende belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling, samt varmebehandling og nedkøling af
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kødsovs (det produceres hver ca. anden måned) fra juli 2023 til i dag. OK.
Vejledt konkret om mulighed for at dokumentere lukkeperiode (fx. ferie) i egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


