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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: i
håndvask var placeret en tom læskedrik dåse og en tom
dressing beholder, således håndvasken ikke kunne benyttes
uden dette blev fjernet først.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for tilgængelig håndvask.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
opvarmning kebab, hjemtaget i strimler, og tilberedning,
nedskæring, varmholdelse og nedkøling af sharwarma på spyd,
målt temperatur ved varmholdelse af kebabstrimler og
køletemperaturer i kølerum og køledisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum med ventilator,
bordflader og udstyr i produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af tætsluttende døre og
vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
varmholdelse og nedkøling, stikprøvevis fra oktober 2023 til
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dags dato.
Vejledt konkret om tilgængelighed af elektronisk risikoanalyse og egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


