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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Termometer, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Mundtlig procedure for optøning og
anvendelse af frosne kylling kebab, samt for håndtering af
iceberg salat, tomat, løg og agurk. Håndvasken i pizzeria er
forsynet mod koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Vejledt generelt om regel for varmebehandling af fødevarer,
herunder om kernetemperatur på minimum 75°C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om mulighed for anvendelse
af vedligeholdelsesplan i egenkontrolprogram til at notere den
planlagte udskiftning af en træreol, samt panelvæg og træbord
ved ekspeditionsdisk.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring af fødevarer,
produktion (varmebehandling, adskillelse). Virksomheden
mangler at udfyldte enkelte koloner i risiko analyse, fx. "hvad
der kan gå galt ved modtagelse af kolonial varer". Henviste til
Fødevarestyrelsens risiko analyses værktøj for yderligere hjælp.
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OK.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmbehandling (af bøffer) i december 2023. OK. Vejledt om minimums krav for
temperatur ved varmebehandling, samt om at inkludere andre fødevarer i dokumentation for varmebehandling,
fx. gril kylling, kylling kebab, kebab.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


