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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning på
køl og frost. Gennemgået procedure for håndtering af salatbar i
buffet samt produktion og salg af sandwich, herunder styring af
produktionsdato.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
aftørringspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, emfang, køle og frost møbler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
opvarmning og nedkøling for perioden 01.08.2023
Følgende er konstateret: virksomheden mangler en kontrol for
august og september for opvarmning.
Dokumentation for nedkøling er mangelfuld men
virksomheden kan ikke oplyse frekvens for dokumentation.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Kontrolleret: egenkontrolprogram
Følgende er konstateret: virksomhedens egenkontrolprogram
stemmer ikke overens med virksomhedens aktiviteter.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opdatering af egenkontrolprogrammet samt at få programmet tilpasset virksomhedens
aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


