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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer - herunder fersk
fisk. Tildækning og adskillelse af fødevarer. Fødvarer fri fra gulv.
Virksomheden anvender egnet og rent arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med inventar og udstyr samt gulv og
vægge. Opvaskestation, køle- og fryseinventar i kælder.
Isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Gulvriste
og vinduer i produktionskøkken.
Kontrolleret: Skadedyrssikring af dør ved indgang tæt på
produktionskøkken.
Følgende er konstateret: Dør står på klem og der er derfor
mulighed for at skadegørere kan komme ind i virksomheden.
Der er installeret dørpumpe, men dør smækker ikke i.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for de kritiske
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kontrolpunkter varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkølig. Virksomheden har en stor
mængde grøntsager, hvor der foretages en syltning. Vejledt om at virksomheden får udarbejdet en
risikoanalyse/risikovurdering for aktiviteten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


