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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: vindueskarme i opvaskeområde
fremstår med sorte belægninger. Gulvet under køleskabet
fremstår med sorte belægninger. Generelt der er meget fedtet
omkring produktion samt kabler fremstår meget fedtet, hvor
fedt er begyndt at dryppe ned i kipsteger.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra 1
januar 2023 til og med d.d. Konkret vejledt at tilpasse
risikoanalysen, da virksomheden måler bacon til 65 grader og
kød til 70 grader. I følge risikoanalyse, skal alt kød måles til en
kerne temperatur på minimum 75 grader.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


