
Restaurant Allegade 10

 

v/Kjeld Frandsen

Allegade 10

2000  Frederiksberg

15380608

10-01-2024 1
06-10-2023

1
31-08-2023

3Hygiejne: Rengøring
04-05-2023

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

48 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt forrum til toilet. Vejledt om at
fødevarer og drikkevarer skal være løftet fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: serveringsområde, bar, produktionskøkken,
kølerum, samt udendørs kølerum og fryserum herunder gulv,
vægge, loft, bordflader og hylder, samt køleinventar, emfang,
stegestation, ovne og kogekar.
Følgende er konstateret: inderkant af opvaskemaskine fremstår
med enkelte lyserøde belægninger. Riste på ventilatorer i
kølerum og fryserum udenfør fremstår med støvansamlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at rengøre opvaskemaskine med sæbevand
og derefter desinfektionsmiddel, samt at øge
rengøringsfrekvens.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: loft i udendørs kølerum og fryserum.
Følgende er konstateret: maling skaller af enkelte steder i loftet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overflader skal være glatte og vaskbare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, varmholdelse, nedkøling, kogning af bær, samt indfrysning af fisk fra den 6. oktober 2023 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre videregivet af
virksomhedens repræsentant samt kontrolleret via virk.dk.


