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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Formning af burger bøffer. Opbevaring af
fødevarer i kølerum, herunder temperaturkontrol af kølerum.
temperatur målt til 0,2 grd C. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret adskillelse af fødevarer i salatbar,
herunder temperaturkontrol. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, salatbar, bord- og hyldeoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opbevaringstemperaturer og opvarmning af hakkebøffer.
Virksomheden har udpeget disse to aktiviteter som kritiske
kontrolpunkter og sat en dokumentationsfrekvens på én gang
ugentligt.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer og
opvarmningstemperatur i perioden dec. 2023 til d.d
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på oksefars. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


