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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomhedens vaske (håndvaske,
produktionsvask, opvaskemaskine) i produktionskøkken er
frosset, så der ikke er rindende koldt og varmt vand tilgængelig.
Virksomheden kan anvende en håndvask i bar-område.
Håndvask i bar-område har ikke sæbe og papir tilgængelig ved
tilsynets start. Virksomheden producere blandt andet burgere
med råt hakkekød.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har ringet til
udlejer og vi ringer til VVS om lidt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet er skriftelig risikoanalyse for virksomhedens
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aktiviteter, herunder modtagelse og opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav, varmebehandling, nedkøling
og varmeholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


