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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedure for hygiejnisk produktions flow/adskillelse af
aktiviteter.
Det indskærpes at fødevarer skal beskyttes mod forurening.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start er en medarbejder i
gang med at skylle fersk kød i produktionsvasken hvorefter
kødet udskæres på et spækbræt, samme medarbejder
udskærer efterfølgende frisk ingefær, uden at have skiftet
handsker eller vasket hænder, samme medarbejder afvasker
herefter kniv, vask og produktionsbord med opvaskemiddel
hentet i opvaske området uden at have skiftet handsker eller
vasket hænder, det er fødevarestyrelsens vurdering at der er
risiko for kontaminering. Vejledt virksomheden om adskillelse
af fødevare, samt vejledt om procedure og korrekt brug af
handsker og i den forbindelse håndvask.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får lavet en
bedreprocedure. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, opvask og diskområde herunder gulve,
vægge, hylder og bordflader samt kølerum, køleskabe, komfur,



Cholon by Lâm Lê

 

 

Vingårdstræde 21

1070  København K

40232990

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-01-2024

emfang og opvaskemaskine
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktion i stue etagen samt lager i kælderen herunder døre, vinduer og ventilation.
Vejledt virksomheden om at den skal sikre sig at riste fra gaden ned til virksomhedens lager i kælderen er
skadedyrssikret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d. Set virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprogram. ingen
anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: offentliggørelse af smileymærke
Følgende er konstateret: På hver side af indgangsdøren er der opsat menu skabe, smiley-mærket er opsat i den
en af disse. kommer man fra den modsatte side ser man ikke smiley-mærket. Virksomheden blev ved sidste
kontrolbesøg vejledt om at placere smiley-mærket.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om placering af smiley-mærke enten et andet sted eller i begge glasskabe ved indgangen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer


