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Kontrolbesøget er 2. opfølgende kontrol efter indskærpelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer ved
fremstilling af fiskefrikadeller: optøning af fiskeblokke, røring
med ingredienser, formning, stegning og nedkøling, herunder
tidsmæssig adskillelse fra anden produktion. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation december 2023 og januar 2024 for opvarmning
og nedkøling. Kontrolleret at dokumentationen omfatter alle
relevante produkter. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
på følgende produkter: Fiskefrikadeller og saltstegte sild.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er
mærket med følgende obligatoriske oplysninger: Oplysninger
om ansvarlig virksomhed, varebetegnelse , ingrediensliste efter
faldende vægt, allergene ingredienser er fremhævet visuelt,
mængdeangivelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse
særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden ønsker at opstille en kipsteger i rygerum.
Virksomheden oplyser at der vil blive opsat en vask i lokalet til
vask af hænder. Virksomheden oplyser, at det vil give en bedre
adskillelse af funktioner (håndtering af fisk og håndtering af
andre fødevarer). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret identifikationsmærkning af færdigpakkede
fiskefrikadeller og saltstegte sild. Ingen anmærkninger.


