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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Personlig hygiejne og
helbred samt "husorden": Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt medarbejdere i virksomheden, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande
Personalehåndbog set, afsnit om hygiejneregler.

Tilbagetrækningskontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige procedurer for
tilbagetrækning af fødevarer. Set log fra seneste
tilbagetrækningssag fra virksomheden (juni 2023).

Vand: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Drikkevand. Vandkvaliteten er dokumenteret med en
analyserapport udtaget på vand fra virksomheden, udtaget fra
hhv. vaskerum og fra kantine vandhane fra den 20/04/2023.

Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At virksomheden har forholdt sig til de
fødevarer, der er omfattet af mikrobiologiforordningen. Set
dokumentation (analyseresultat) for salmonella d.d.

Indpakning og emballering: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: indpakning og emballering af kød efter
opskæring i vakuumpakning og i pakkehus.

Hygiejne: Rengøring: Periodisk rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: Kølerum, opskæring, hakkehus, pakkeri.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyr: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
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modtagelse, opskæring, pakkeri. Virksomheden har redegjort for egenkontrol for skadedyr, som udføres 1 x
ugentligt. Set dokumentation for egenkontrol for d. 11/12/2023.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for hakket kød. Set dokumentation for egenkontrol af
processtrinnet "modtagelse" udført for perioden: 1.12-13.12 2023.

Godkendelser m.v.: Eksport - FødevareEksportBekendtgørelseskrav: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrol for eksport, herunder procedurer for inderigserklæringer, da virksomheden ikke
udsteder certifikater.

Eksport - Særlige krav vedrørende eksport af kød og kødprodukter: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Oversigt over landekrav som virksomheden opfylder for at kunne eksportere til udvalgte 3. lande
(Japan, Singapore, Vietnam, Filipinerne)


