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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Kontrolleret: Opbevaringstemperatur i det hvide køleskabe.
Det indskærpes, at rå hakket kød maksimalt må opbevares ved
5 °C. Følgende er konstateret: 3 store færdigpakkede bakker
med hakket oksebøffer opbevaredes i det hvide køleskab med
omgivelses temperaturen på 12 °C. Temperaturen målt i bøffen
med indsticktermometer til 10,3°C. Virksomheden oplyste,
bøfferne har været i dette køleskab siden i går.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Bøfferne smides
ud under tilsyn.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: 2 mindre stykker stegt flæskesteg og
en pose med stegte pølser opbevares i det samme køleskab
med omgivelses temperatur på 12°C. Temperatur i stegt
flæskesteg er målt til 6,5°C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Flytter til et
andet køleskab.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer i frysere. Håndvask i køkken med
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koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lille lager, hvor der bl.a. opbevares fødevarer (kakao
mælk) og engangsemballager til fødevarer.
Følgende er konstateret: Gulvbeklædning af betonfliser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel for gulve i en fødevarevirksomhed, som bl.a. skal være rengøringsvenlig og
ikke-absorberende.
Virksomheden oplyste, man har en plan for udskiftning af gulv i kundeområde og man kan i den forbindelse
ordne gulvet i det lille lager.
Kontrolleret foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Det indskærpes, at der skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret: Der er tegn på det har været skadedyr i virksomhedens baglokale, hvor der bl.a.
forefindes 3 kummefrysere. Der er observeret mus ekskrementer på gulv bagved 2 kummefrysere. Der er
observeret et hul på væggen, som kan være adgang til skadedyr i virksomheden.
Virksomheden oplyste, man ikke har observeret skadedyr i lokalet, men har fået at vide, at tidligere har været
problem med det.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det skal vi ordne det hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden generelt vejledt om regel vedrørende risiko analyse, som er
dækkende for fødevare aktiviteter. Virksomheden kan finde værktøj til udarbejdelse af risiko analyse på
www.fvst.dk
Udleveret et eksempel på egenkontrol fra Fødevarestyrelsens hjemmeside. Vejledt generelt om regel for
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt om elite smiley er afskaffet i 2022. Udleveret infomateriale.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr.
Det indskærpes, at virksomheden senest på overtagelsestidspunktet skal anmelde ejerskifte til
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Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke meddelt ejerskifte til Fødevarestyrelsen. Ejerskifte er fra den
10. juni 2023.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har ringet til jer 2 gangen angående det.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.


