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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne og
anvendelse af hygiejniske faciliteter ved håndvask i
produktionslokale-ok. Kontrolleretr arbejdstøj, herunder at der
anvendes passende arbejdsbeklædning under produktion og
tapning-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i produktionslokale
og i nyt lagerlokale-ok. Kontrolleret desinfektionsmiddel til
brug ved desinfektion af kar til makration og at det er godkendt
af fødevarestyrelsen-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lagerlokale, herunder at der er indrettet nyt lagerlokale-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at de anvender drogelisten til brug ved
vurdering af sankede råvarer og om de er egnede til
fødevarer-ok. Kontrolleret at virksomheden under produktion
løbende måler sprit koncentrationen i gin og i slutproduktet,
som tappes på flasker-ok Kontrolleret dokumentation for
opbevaring af råvarer i fryser og varemodtagelse fra oktober til
idag-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Emballage m.v.: Kontrolleret propper og kar til produktion af
gin er egnet til fødevarer-ok
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


