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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på køl og
frost. Målt temperatur i diverse køleanordninger. Gennemgået
procedurer for tjek af temperaturer ved stegning af bøffer,
holdbarhedsmærkning af diverse produkter, samt håndtering af
burgere med allergener. Fået demonstreret hvordan en
glutenfri burger fremstilles/samles.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse inventar og udstyr i
produktionsområde. Set poser, der anvendes til
varmebehandling af glutenfri boller, samt kølerum og lager. Det
oplyses, at der netop er kommet nye poser hjem til glutenfir
boller, som straks tages i anvendelse
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set generel vedligeholdelse af inventar og
udstyr i produktionslokale herunder frysere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, samt
opvarmning i de sidste 3 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


