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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis målt temperatur i køle enheder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har et tilgængeligt
personaletoilet i direkte forbindelse til produktionslokalet.
Virksomheden oplyser at toilettet ikke anvendes da
personaletoilet findes i baglokale. Vejledt om reglerne for
forrum til personaletoilet. Konkret vejledt om muligheden for
at opsætte plade til toiletbås i top og bund, såfremt
virksomheden ønsker at toilettet skal anvendes. Konkret vejledt
virksomheden om at forhindre adgang til toilet, såfremt
toilettet ikke ønskes anvendt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
kølerum, borde, gulve, vægge, hylder og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
varemodtagelse, varmebehandling og opbevaring.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaring, varemodtagelse
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og varmebehandling fra oktober 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


