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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mulighed for hygiejnisk
vask af hænder med sæbe og engangspapir. Opbevaring af
færdige bryg på lager. Gennemgået procedure for mæskning og
si kar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
gennemgået rengøringsprocedure af anlæg med lud og
desinfektion og efterfølgende afskyldning af cip anlæg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens
isoleringskapper.
Følgende er konstateret: I virksomhedens brygrum fremstår
enkelte plastik isoleringsrør med brudt plastik kapper,
virksomhedens vil få skiftet dem ud.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden er ved at overgå til
online dokumentation, der er visse mangler i deres
risikoanalyse, men de vil være udbedret til næste kontrolbesøg.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om alle virksomhedens aktiviteter skal indgå i
risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
faguddannet personale. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret
sporbarhedsdokumentation på Melsen bryg og Vendia Julebryg
2023 som kan sammenkædes med brygdokumentation.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


