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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af køle krævende fødevare,
stikprøvevis målt temperaturer i køle enheder, procedure for
varmebehandling herunder brugen af indstik termometer samt
procedure for varemodtagelse herunder brugen af IR
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder emfang, ovn
og border.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise en
risikoanalyse, de oplyser at en medarbejder har taget den med
hjem og ikke fået den med tilbage igen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Den skal
selvfølgelig være der, det får vi styr på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
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Mærkning og information: Vejledt konkret om sporbarhed i form af skema/følgeseddel imellem virksomhedens
2 afdelinger hver gang der bliver flyttet fødevarer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


