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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter samt opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og
frost herunder temperaturmålinger. Vejledt konkret om
hygiejnisk håndtering og jævnlig håndvask. Vejledt generelt om
regler for nedkøling af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
serveringsområde, produktionsområde og køkken herunder
emfang, fryser, emfang, kølerum, kølemontre,
kebabspydholder, stegeområde og gulve. Kontrolleret
procedurer for renholdelse af emfang, ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om renholdelse af lister på indersiden i
kølebord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på køl og frost,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling fra sidste tilsyn
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


