Kontrolrapport

Virksomhed Hobro Grill

Adresse Hostrupvej 47 A

Postnr/By 9500 Hobro

CVR-nr. 27632106

gm; Ministeriet for Fedevarer,
== Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

'Denne kontrol, dato

25-01-2024

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 2

Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 18-01-2022

Dato 31-08-2021

Dato 27-02-2023 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

blanketten udleveret.

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tgrring af

hzender. Procedurer for opvarmning af pglser og hakkebgffer.

Vejledt konkret om brug af indstikstermometer.

Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring. Det indskaerpes, at

varmebehandlede, nedkglede og letfordeervelige fedevarer skal

opbevares ved hgjst 5 °C. Fglgende er konstateret: | lille

keleskab i salgsomrade er der malt en lufttemperatur pa 6,7°C,

i koleskabet opbevares der ca. 1 kg forstegt kebab, 1 kg ra

hakkebgffer, 1 kg pglser og 4 stk. forstegte grillkyllinger. | stort

kgleskab i baglokale er der malt en lufttemperatur pa 8,3°C, i

keleskabet opbevares der bl.a. ca. 2 kg ra hakket oksekgd og 2
kg polser. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi

kigger pa det med det samme og vurdere fgdevarene.

Indskzerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfelgende kontroller.

Du kan klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Hobro Grill

Adresse Hostrupvej 47 A

Postnr/By 9500 Hobro

CVR-nr. 27632106

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler: Grillomrade og baglokale.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af produktbaerende overflader. Fglgende er konstateret:

Bordplader i grillomrade og ved tilvirkningsomrade i baglokale fremstar flere steder med hakker og huller i

laminatoverflader saledes der abent ind til ra trecoverflader. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om Igsningsmuligheder.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler: grillomrade, mellemgang,

baglokale samt at affaldscontaniere er helt lukket.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring,

varmebehandling og nedkgling.

Felgende er konstateret: Beskrivelserne i risikoanalysen er ikke helt udfyldt og mangelfuld flere steder. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om

udarbejdelse af risikoanalyse og fremvist eksempel fra FVST.dk

Kontrolleret virksomhedens overvagning af kritiske kontrolpunkter. Det indskaerpes, at virksomheden skal

fastlaegge og gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske kontrolpunkter. Fglgende er konstateret:

Virksomheden har ikke udarbejdet skriftlige egenkontrolprocedure for varemodtagelse, opbevaring,

varmebehandling og nedkgling. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Den for vi lavet med det samme.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning. Vejledt konkret om udarbejdelse af egenkontrolprogram og fremvist eksempel fra FVST.dk

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af smileymaerke

med smileysymbol.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

25-01-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




