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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt
redegjort for procedurer vedrørende hygiejnisk håndvask i
køkken, herunder hvilken vask der benyttes til håndvask og
hvilken der benyttes til produktion/opvask. Virksomheden har
ydermere opsat skilt ved håndvask.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret opbevaringstemperaturer for kølepligtige
fødevarer - Virksomheden oplyser at køleskab er blevet
repareret siden sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Virksomheden er den 15/12-2023 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
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meddelt anmærkninger. Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået
retssikkerhedsblanketten.


