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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Flex Catering

'Denne kontrol, dato

29-01-2024

Adresse Industriparken 44A

Postnr/By 2750 Ballerup Tidligere kontrol
CVR-nr. 42461199 Dato 17-11-2021 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er konstateret:
Mzerkning og information Virksomhedens handvask ved opvaskeafsnittet er fyldt med
Godkendelser m.v. 1 renggringsdunke ved tilsynet. Inden for én meter er der ved
Seerlige meerkningsordninger kekkenets ene indgang en handvask, som personale ved
Varestandarder opvaskeafsnit og lille tilvirkningskgkken kan bruge.
Tilszetningsstoffer m.v. Virksomheden har ved anden indgang til kgkkenet kun en
Kemiske forureninger produktionsvask, som virksomheden benytter til beskidt udstyr
Emballage m.v. og produktionsrester ved tilsynet.
Andet Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang 'som en bagatelagtig overtraedelse.
Vejledt generelt om reglerne for tilstraekkelige faciliteter til
1 © Ingen anmaerkninger hygiejnisk handvask og aftgrring.
2 O Indskaerpelse Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaring og

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

adskillelse af fgdevarer i lagercontainere, kglerum, under

produktion, samt ved levering, herunder temperaturmalinger

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley pa kel. Virksomhedens procedurer for langtidsstegning og

Udgaet symbol. Vises for nedkgling. Virksomhedens procedurer for brug af rester fra
@ indskaerpelser givet far 2022

dagens produktion.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

Kontroltype og -aktivitet anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne Tilvirkningskgkkener, lagercontainere til hhv. tgrvarer og

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol emballage, varemodtagelsesafsnit og opvaskeafsnit, herunder
[] Anden kontrol produktbzerende flader, emfang, aflgb, udstyr der kommer i

1 time 35 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Adresse Industriparken 44A

Postnr/By 2750 Ballerup

CVR-nr. 42461199

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

bergring med fgdevarer, kglefaciliteter, veegge og loft.

Kontrolleret renggring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om

ngdvendigt desinficeres.

Folgende er konstateret: | virksomhedens kglerum, mellem varemodtagelse og opvaskeafsnit, fremstar

hyldeparti, hvor der bl.a. opbevares emballerede drikkevarer og uemballerede krydderurter, med grgnne og

hvide skimmel-lignende belsegninger pa over- og undersiden af flere hylder. Der ses ydermere ansamling af stgv

ved ventilationen. | virksomhedens kglecontainer ses der ved indgangsparti grgn og sort skimmel-lignende

veekst, der deekker et omrade af ca. 10x10 cm, pa veeggen ved gulvet, samt sporadiske plamager langs hele

dgrens kant. Pa stalgulv i kelecontainer, hvor der pa plastikkasser opbevares bl.a. drikkevarer og creme fraiche i

better, ses der hvid skimmel-lighende vaekst der daekker gulvet langs hgjre side i et omrade pa mindst 20x50 cm.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det kan jeg godt se, det far vi ordnet. Indskaerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af tilbygning.

Fglgende er konstateret: Virksomheden har i en tilbygning placeret tre containere, hvor der opbevares hhv.

kglevarer, tgrvarer og emballage. Dgrene til alle tre containere er ikke lukket taet ved tilsynet. P3 tilbygningen er

der monteret en port, som star aben under hele tilsynet, hvorved der er fri adgang fra udendgrsomrade og ind
til de tre containere. Ydermere ses der lysindfald flere steder ved inddakning pa tilbygningens sydvendte vaeg.

Der er ingen tegn pa indtreengen af skadedyr, og omradet er overvaget sporadisk.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at der skal traeffes passende foranstaltninger til bekeempelse af skadeggrere.

Kontrolleret: Vedligeholdelse af lokaler.

Felgende er konstateret: Gulv i varemodtagelsesafsnittet lige ved indgangen til produktionsomrader fremstar

med oprevet belaegning.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at lokaler hvor der handteres fgdevarer skal holdes i god stand.

29-01-2024
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 3 af 3

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opvarmning og opbevaring pa kgl fra oktober 2023 til d.d.

Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation for egenkontrollens udfgrsel og resultater for sikker opvarmning og

nedkgling.

Felgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret sikker opvarmning og nedkgling fra oktober 2023 til

d.d., men har ved nedkgling dokumenteret starttemperaturer pa 150C pa bacon og ved sikker opvarmning

svarer dokumentationen ikke overens med egenkontrolprogrammets procedure. Kontrollerne antyder dog, at

aktiviteterne har veeret i styring.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om malemetoder ved nedkgling, samt om, at tilpasse egenkontrolsprogram til de faktiske

procedurer.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fédevareaktiviteter.

Virksomhedens kunder er fgdevarevirksomheder under bagatelgraensen. Virksomhedens aktiviteter er

uaendrede siden virksomhedens registrering i 2021. Vejldt om reglerne for registrering af veesentlige andringer,

herunder at ansgge om autorisation via Fgdevarestyrelsens hjemmeside.
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