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Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har fra sidste
kontrolbesøg fået udbedret hullet rundt om stikkontakten.
Yderligere er hullet uden skabene ved indgangspartiet til
køkkenet lukket.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden. Følgende
er konstateret: Virksomheden har ikke fået udarbejdet deres
risikoanalyse således den er tilpasset deres aktiviteter i
virksomheden. Virksomheden modtager mad ude fra,
opbevarer mejeriprodukter på køl herunder, mælk og
opvarmer samt nedkøler også ind imellem. Derudover har
virksomheden ikke nogle procedurer ved indtrængen af
skadegørere. Skabelonen til udarbejdelsen af risikoanalysen
kan forefindes på FVST.dk. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Jeg må være ærlig at sige, at jeg ikke har fået
udarbejdet den. Vejledt virksomheden om, når risikoanalysen
er udarbejdet, at lade den ligge i mappen sammen med
egenkontrollen. Bødeforelæg på 10.000 kr. fremsendt.


