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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder samt procedure for adskillelse af
vaske og aktiviteter, ingen anmærkninger. Kontrolleret flow og
kapacitet i virksomheden, herunder tilstrækkelig udsugning
samt køle- og frysekapacitet, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedure for håndtering af affald, ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om regler for håndvaskeforhold, herunder
rindende varmt og koldt vand samt faciliteter til sæbedispenser
og engangsaftørring.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af vaske, køleskab,
borde og opvaskemaskine, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
køkken og lagerlokale, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dækkende
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af varer med og
uden kølekrav, varmebehandling og nedkøling, herunder
udpegning som kritisk kontrolpunkt, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolresultater på
andre digitale platforme. Retningslinjerne er beskrevet i kapitel
10 i ” Vejledning om offentliggørelse af kontrolresultater på
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fødevareområdet”.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


