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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken. Opbevaringstemperatur af fødevarer i
køle- og fryseinventar. Fødevarer fri fra gulv. Tildækning af
fødevarer. Personale bærer egnet arbejdsuniform.
Virksomheden har redegjort for stegning af pomfritter i friture,
hvor stegetemperaturen højst må være 175 grader celsius.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, bordoverflader, ovn, køle- og fryseinventar,
opvaskemaskine, gulv samt røremaskine og pålægsmaskine.
Virksomheden har redegjort for rengøring af pålægsmaskine.
Set fødevaregodkendt desinfektionsmiddel. Vejledt om
rengøring af isterningemaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning,
nedkøling og acrylamid. Set egenkontrol dokumentation for
opvarmning og nedkøling for perioden oktober 2023 til dags
dato. Set relevant termometer. Mundtlig gennemgået korrekt
anvendelse af termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol. Virksomhedens link på hjemmside, som fører til
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virksomhedens side på findsmiley.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


