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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens nedskrevne procedurer
for CIP-rengøring for bryganlæg og rør, herunder gennemløb af
rør efter CIP-rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Desinfektionsmiddel, med fødevarestyrelsens journalnummer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Flasker der
bruges til påfyldning er nye flasker, som skylles. Fustager er
engangsemballage
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
oplyser, at de bruger vand fra det kommunale vandværk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vrksomhedens
affaldshåndtering for restprodukter (mask). Virksomheden
oplyser, at masken bliver afhentet af ekstern affaldselskab og
den ikke bruges til foder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Virksomheden har 2 køleskabe, hvor
begge køleskabe fremstår med brudt og sort skimmellignende
vækst i gummilisten, flere hylder i begge køleskabe fremstår
med indtørrede produktrester. Der opbevares enzymer og
humle og enkelte forskellige øl.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi får gjort rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for



Frederikshavn Bryghus

 

 

Knivholtvej 17

9900  Frederikshavn

38868071

Kontrolrapport

side 2 af 2

31-01-2024

virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har ikke udpeget nogen CCPér og styrer produktionen med en god
arbejdesgang.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Råvarer, som malt, der benyttes til de
enkelte produktioner af øl. der dannes efterfølgende et nyt batchnummer og dato, der dokumenteret på de
enkelte bryg i egenkontrollen. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden mærker med nettoindhold og
alkoholdprocent
Tilsætningsstoffer m.v.: Virksomheden oplyser, at de siden sidte tilsyn ikke har benyttet enzymer til deres
produktion af øl.
Virksomheden har opbevaring af to enzymer og dertil til disse to enzymer godkendelser af fra
Fødevarestyrelsen.


