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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvasken i bake-off område-ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring
af sandwich samt frikadeller-ok. Virksomheden oplyser, at
frikadeller opvarmes ved kunders bestilling, herunder at de her
opvarmes til 75 grader kernetemperatur-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i butik og
rengøring i område med bake-off og sandwichfremstilling,
herunder kontrolleret rengøring af produktberørende
flader-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
opvarmning og varmholdelse herunder frekvens for kontrol og
dokumentation samt kontrolleret at disse frekvenser
overholdes i perioden september 2023 til idag-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Lys
håndværker og frikadelle for information om allergene
ingredienser, herunder kontrolleret oplysninger via etikette på
papkasse hvori de opbevares på frost-o
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


