Kontrolrapport

Virksomhed HISAR ApS / Kebaba

Adresse Gammel Kongevej 102

Postnr/By 1850 Frederiksberg C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

01-02-2024

Tidligere kontrol

CVR-nr. 29409021 Dato 03-05-2023
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 18-07-2022
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet

gennemgaet retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret virksomhedens

opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fedevarer, samt

faciliteter til hygiejnisk handvask. Ingen anmaerkninger.

Virksomheden havde ved tilsynets start slukket for den gverste

del af grill pa kebabspyd, hvor temperaturen blev malt til 53

grader C, grundet varmebeholder var fyldt op med afskaret

rkebabk¢d fra rullen. Grillen blev straks teendt igen.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om regler for sikker opvarmning.

Hygiejne: Renggring:

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renggring af

gulve, vaegge, borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og

hhéndteres fedevarer.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligeholdelse af produktionsomrade og

bagkegkken, herunder kglerum og gvrige kaleinventar.

Underste del af virksomhedens indgangsparti fremstod med

mindre gab i gulvniveau. Virksomheden tilkaldte handvaerker

under tilsynet, som vil udbedre dgren d.d. Derudover fandtes

kant langs produktionsbord med ra ubehandlet kant. Forholdet
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om

skadedyrssikring og vedligeholdelse af lokaler hvor der opbevares og handteres fgdevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Der er set risikoanalyse og skriftlige

egenkontrolprocedurer over virksomhedens aktiviteter, herunder opvarmning og varmholdelse. Yderligere

kontrolleret maleudstyr til overvagning af kritiske kontrolpunkter. Der er stikprgvevis set udfgrt dokumentation

for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder kgleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning og

varmholdelse, fra forrige kontrolbesgg frem til d.d.

Virksomheden varmholder shawarma, kebab og kylling, hvor det oplyses, at samtlige varmholdte fgdevarer

maksimalt bliver opbevaret i 3 timer, men hvor dette ikke er under aktiv styring. Virksomheden dokumenterer i

stedet varmholdelse ved ikke under 75 grader C i deres egenkontrolprogram, hvor ingen af deres varmholdte

fedevarer, blev malt til over 63 grader C. | virksomhedens risikoanalyse fandtes procedurebeskrivelse for bade

varmholdelse over 65 grader C og P-skive dokumentation. Der er vejledt konkret om, at der tages stilling til den

konkrete aktivitet virksomheden udfgrer i praksis. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Markning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

samt registrering af aktiviteter.
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Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




