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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har ingen
produktion i øjeblikket, men ønsker for nuværende
registreringen bibeholdt, da aktiviteter forventes igangsat
snarest igen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer med og uden kølekrav i produktionslokale, der
opbevares udelukkende en kasse frosne jordbær i fryseskab,
der er ingen kølevarer på kontroltidspunktet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionslokaler samt vare ind- og udlevering, herunder at
døre og vinduer er træsluttende og at der ikke ses lysindfald
langs karme.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer med kølekrav samt
for tilberedning.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for tilbagetrækning. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på varer
indkøbt til virksomheden, der er ikke foretaget nogle indkøb i
hverken slutningen af 2023 eller i 2024 indtil nu. Ingen
anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
der dags dato er opdateret i Fødevarestyrelsens system.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.


