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Kontrolrapport ændret 06. februar 2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mulighed for
hygiejnisk håndvask. Virksomheden har gennemgået procedure
for opbevaring af tørkager over flere dage. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølemøbler. Loft i fryser fremstår med
en del rim, men alt inde i fryser står tildækket.

Hygiejne: Rengøring:
Følgende er konstateret: Brødslicermaskine fremstår med
gamle fødevarerester på overside af holder til brød. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
rengøring.

Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske
kontrolpunkter. Følgende er konstateret:
Virksomheden rister pølser på en pølserister. Aktiviteten
"Varmebehandling af pølser o.lign." er udpeget i
virksomhedens risikoanalyse som et CCP (kritisk kontrolpunkt).
I fastsatte egenkontrolprocedurer står der, at "alle fødevarer,
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der opvarmes/genopvarmes skal opnå en temperatur på min. +75 ºC i centrum". OK.
Virksomheden oplyser ved tilsynet, at der måles temperatur i de ristede pølser, der skal være over 65ºC. Vejledt
om, at ristede pølser skal varmebehandles i overensstemmelse med virksomhedens skriftlige
egenkontrolprocedurer, hvoraf fremgår, at ”alle fødevarer, der opvarmes/genopvarmes skal opnå en temperatur
på min. +75 ºC i centrum". Billededokumentation er taget og fremvist ved tilsynet.

Godkendelser m.v.:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ved kontrollens begyndelse fået gennemgået og efterfølgende udleveret
retssikkerhedsblanketten.


