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Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger
for overtrædelser af fødevarelovgivningen på minimum tre ud
af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen
mulighed for at tage skærpede sanktioner i brug under visse
forudsætninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum,
køleopsats og 2 frysere.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er bl.a. konstateret: Udsugningskant over friture
inventar med fedtet sort belægning. Hvide hylder i koldjomfru
under pizzadisk med skimmellignende belægninger, gullig og
indtørret belægning ved den ene dør i denne koldjomfru.
Kølerum: Køleblæser belagt med tykt lag støv, den ene metal
hylde med rust, indtørrede plamager på vægge og snavs på
gulvhjørner, dør med sort belægning, og brunlig belægning på
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håndtag. Køkken: Maskinen til at formere pizzaboller med tykt lag indtørret mel rester. Diverse kabler og
stikkontakter med brunlig snavs. Vindues karme er støvet. Udsugning med tildækket med beskidt stanniol. Gulv
ved håndvask er sort af snavs.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gør det rent.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse. Virksomheden har udpeget
alle sine CCP’er (kontrol kritiske punkter), men virksomheden mangler stadigvæk at udfylde nogle punkter i sin
risiko analyse. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmbehandling side november 2023.
Følgende er konstateret: Varemodtagelse og opbevaringstemperaturer sidste dokumenteret den 25. januar
2024, varmebehandling sidste dokumenteret den 5. december 2023. Virksomheden har dokumenteret
egenkontrol 1 gang om uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel. Vejledt konkret om fastsættelse af frekvens for dokumentation i egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Virksomheden har i forbindelse med kampagne modtaget behovsorienteret vejledning i relation til sanktioner
meddelt på tidligere kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret og gennemgået flyer ”ER DU PÅ RETTE SPOR?
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


