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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Mundtligt gennemgået procedure for slicening af pålæg,
herunder skærerække, holdbarhed, mellemrengøring og
desinficering af pålægsmaskine. Køkkenet har ikke gaspakning
eller hotfill. Der produceres Sous Vide ved temperatur over 75
grader med holdbarhed under 5 dage. Temperatur i
køleenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge i produktionskøkken. Kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Gennemgået
virksomhedens lokaler og aktiviteter i forhold til
autorisationsskrivelse.
Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder
virksomhedens faciliteter og aktiviteter. EU liste aktiviteter og
virksomhedens risikokarakterisering. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.


