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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
koldt og varmt vand, sæbe og aftørringspapir. Opbevaring og
temperatur af fødevarer i køleinventar.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Arbejdsborde, opvaskemaskine, ovn, tætningslister i
køleinventar samt gulv og vægge. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken fremstår velvedligeholdt med hele og
vaskbare overflader. Virksomheden har gennemgået plan for
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure for modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol
af køleindretninger og opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for modtagerkontrol af kølevarer,
temperaturkontrol af køleindretninger og opvarmning for de
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sidste 4 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt, herunder balanceopgørelse fra hovekontoret fra hele 2023, samt forekomst af økologiske
fødevarer i virksomheden og anprisning Ingen anmærkninger.


