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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Personlig hygiejne. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.

Hygiejne under oplagring, fødevarer. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger. Set opbevaring af fødevarer på frost.

Temperatur. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
temperatur på fryselager "lager 14”: -23 grader C, og
virksomhedens egen temperaturmåling: 21,2 grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Indfryser, forrum og fryselager.

Virksomhedens egenkontrol: Risikoanalyse i HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse af dybfrosne fødevarer (fisk).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollen af temperaturmåling på
modtagelse af 2 partier frost fiskevarer fra d. 6/2/2023.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. pg P-nummer og
fødevareaktiviteter.


