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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionskøkken samt opbevaringstemperatur,
adskillelse og tildækning af fødevarer i virksomhedens
køleenheder, procedure for varmebehandling til 75 grader og
nedkøling fra 65- 10 grader på tre timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken herunder
gulve, vægge, ovn, emfang, blæstkøl og overflader.
Følgende er konstateret: Der er skimmelignede belægninger på
køle gitteret i kølerummet, virksomheder fortæller at det gør
de rent med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten
nedkøling.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for aktiviteten varmebehandling.



Tullebølle Plejecenter

 

 

Tullebølle Centret 2

5953  Tranekær

29188955

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-02-2024

Følgende er konstateret: Virksomhedens kan ikke fremvise en dækkende risikoanalyse for aktiviteten.
Virksomheden har skriftlige procedurer for aktiviteten, men har noteret i egenkontrollen at eneste risikofaktor
er Listeria. Virksomheden dokumenterer aktivitetens gennemførelse jævnligt, men har ikke fastsat frekvens i de
skriftlige procedurer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for egenkontrol og risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


