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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
færdigvarer i kølerum og tørvarer i lagerrum.-ok. Gennemgået
procedure og håndtering for produktionen af øl.-ok.
Procedure for tørhumling gennemgået.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr:Bryggeri og udstyr samt andre lokaler.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret:1 sal i bryggeri.
Følgende er konstateret: ! sal i bryggeriet er fyldt med ældre
effekter og bør oprydes inden alt for længe da skadedyr kan
opstår i det område.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om fortsat bekæmpelse af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er opdateret
siden sidste tilsyn med relevante punkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) program er blevet
opdateret siden sidste tilsyn.-ok. Specifikt set opskrift og lotnr
noetering for brygning.-ok.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende
produkter:Kegs for mærkning af allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel,
flere virksomheder i en.


