
Symfonien, Årslev

 

 

Røjlevej 22B

5792  Årslev

29188645

09-02-2024 1
15-09-2021

1
15-07-2021

1
27-05-2021

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af køle krævende fødevare,
samt tildækning af fødevare, stikprøvevis målt temperaturer i
køle og fryse enheder, procedure for varmebehandling til 75
grader og nedkøling fra 65 - 10 grader på tre timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: snavsende
belægninger i opvasker på siderne og ved vedhænget,
virksomheden oplyser at det får de gjort rent med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
produktionskøkken herunder borde, gulve, ovn, emfang, køle
enheder samt overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lister i køle og fryseenheder, bordplader samt
skuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling fra oktober 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Vejledt generelt om for ophængning af smileymærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


