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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået forbrugerhenvendelsen
med virksomheden. Gennemgået procedurer for
buffethåndtering, herunder tænger, klæde på brød,
overvågning samt genanvendelse af rester samt nedkøling og
genopvarmning af rester.
Opbevaring af fødevarer på buffet, i kølerum, køleskabe og
fryser samt måkte temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar og udstyr, kølerum,
køleskabe og fryser, buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling samt fastsat frekvens for dokumentation af disse.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
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Følgende er konstateret: opvarmning er sidst dokumenteret d. 1/12-2023. Punkterne efter d. 1/12-23 er udfyldt
med "ikke relevant for denne periode". Nedkøling er sidste dokumentaret d. 25/10-2023. Punkterne efter d.
25/10-23 er udfyldt med "ikke relevant for denne periode". Frekvens for opvarmning og nedkøling er hver 14.
dag jf. elektronisk egenkontrolprogram. Virksomheden oplyser at der opvarmes fødevarer hver dag og nedkøles
2-3 gange om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det følger vi op på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Foto udtaget af dokumentationen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
buffethåndtering. Vejledt om at følge skriftlige procedutrer for anvendelse af rester.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


