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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden får hele måltider pakket i
bulk eller portionspakning, leveret fra andet køkken, der er
opvarmningsvejledning tilkyttet hver afdelings-køkken(som
foretager opvarmningen) med angivelse af tid og temperatur
for korrekt opvarmning af forskellige produkter samt vejledning
til måling af temperatur ved endt opvarmning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af
fødevarer samt: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning af fødevarer og Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse for
opvarmning af fødevare efter opvarmningsvejledning, der er
placeret i 4 afdeling-køkkener, samt brug af
indstikstermometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


