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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og opmærkning af fødevarer på køl og
frost. Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Temperaturer i
køleenheder. Gennemgået virksomhedens produktion. Der
modtages en del færdige produkter fra andet center og der
tilvirkes i mindre grad i køkkenet. Køkkenet har ikke, sous vide
produktion, hotfill, gaspakning slicening eller røgning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Lager,
produktionskøkken, opvask og skabe. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
skyllevandstemperatur på opvaskemaskine samt årlig revision
og skadedyrsgennemgang. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Gennemgået virksomhedens produktion
og lokaler i forhold til Autorisationsskrivelse. Kontrol af
køkkenets risikovurdering EU-lister og tildelte aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


