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1 time 15 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter, stikprøvevise temperaturmålinger på køl.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for afdækning af
spiseklare og tilberedte fødevarer i kølerum, herunder
muligheden for at anvende film eller låg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med vandrette produktbærende overflader, kølefaciliteter
herunder køle- og frostrum, område med varm tilvirkning
herunder komfur og ovne. Buffetområde med afdeling til
udskæring af kød, herunder udstyr til udskæring samt
varmeskabe, ingen anmærkninger. Opvaskeområde med
opvaskemaskine, herunder renholdelse indvendig i
opvaskemaskinen, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer på køl og frost,
varmebehandling, nedkøling og varmholdelse for januar 2024
til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Vejledt generelt om reglerne for ophængning af kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


