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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
råvarer til produktion samt fødevarer i kølerum/frostrum.-ok.
Kontrolleret opbevaring af forskellige produkter. Vejledt om at
skrive med rød skrift Ø på de økologiske produkter/paller.
Kontrolleret personalerum og toilet.-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret gulvrengøring i
port/varemodtagelses område
Følgende er konstateret:Der er mørk belægning under bord og
ud på toilettet samt langs væggen mod porten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at forbedre rengøringen. Hjørne i lagerrum
har en del spild af kn. kerner som bør støvsuges(fjernes.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret:dryp fra vask i bageri,
hul i jord på bagside af bygning, opridning i hjørne udenfor.
Følgende er konstateret: der er en del vand på gulvet langs væg
i bagerier, og der et hul i jorden på bagsiden af bygningen samt
ophobning af skrald i hjørne udenfor ved frostrum
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder så som tætning af rør,
tilpropning af hul og fjernelse af skrald.
Særlige mærkningsordninger: Gennemgået procedure for
optælling af råvarer samt fratrækning af kg til produktion så
råvarebalancen kan opgøres. Vejledt om hvordan det kan
gøres. Virksomheden oplyser den prøver igen.-ok.


