Kontrolrapport

Virksomhed BAS Food ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

*Sous vide/Long Time Low Temperaturen — ikke aktuelt

Adresse Aage Grams Vej 1

* Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte i

Postnr/By 6500 Vojens

virksomhedens produktionslokaler. Kontrolleret opbevaring af

CVR-nr. 37878685 Aut.nr. 6632 indpakningsmateriale (risiko for kontaminering) Kontrolleret
emballagen bruges under produktionen — (szerlig fokus pa
Indpakning og emballering under produktion). 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 *kontrol med temperaturen i fadevarer under produktionen og
Rengering 1 som oplagres og om de rutinemaessigt overvager efter
Vedligeholdelse 1 retningslinjerne i egenkontrolprogrammet -set virksomhedens
Virksomhedens egenkontrol 1 procedure og fik forklaret denne - bade opvarmning og
Offentliggerelse af kontrolrapport nedkgling af produkterne og vist nedkglingen (blaestkgler).
Uddannelse i hygiejne *Transport (generel hygiejne og temperatur) set
Maerkning og information virksomhedens bil og procedure for kontrol med temperatur.
Godkendelser m.y. 1 *Procedurer for genbrugsemballage i produktionen (eks.
Seerlige meerkningsordninger returkasser/kglebokse) - fik forklaret virksomheden procedure.
Varestandarder Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret —
Tilseetningsstoffer m.v. *Renggring af udstyr m.v. som kommer i kontakt med
Kemiske forureninger 1 fpdevarer, herunder genbrugsemballage under produktion - fik
Emballage m.v. forklaret hyppigheden for renggringen og hvad
Andet desinfektionsmidler de bruger.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

*periodisk renggring i virksomhedens produktionslokaler og

renggring af lokaler, udstyr m.v. som ikke kommer i kontakt

med fgdevarer i fglgende lokaler — modtagelse,

produktionslokaler, kglerum, fryser, vaskerum, lager.

set virksomheden dokumentation for udfgrt kontrol.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret-

* Lokaler og indretning - at opbevaring og handtering af

fedevarer foregar i lokaler, der er indrettet til formalet.

Lokalerne er passet til virksomhedens aktiviteter, sa det ikke

giver hygiejniske problemer.

Kontrolleret: Vedligeholdelse af virksomheden

produktionslokaler, lager, vaskerum

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

15-02-2024
Dato

1 time 20 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed BAS Food ApS

Adresse Aage Grams Vej 1

Postnr/By 6500 Vojens

CVR-nr. 37878685

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Felgende er konstateret: Dgrkarme flere steder i virksomheden teenger til vedligeholdelse og nogle steder er der

fuger der teenger til udskiftning.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om vedligeholdelse af virksomhedens lokaler og en vedligeholdelse plan

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret - Dokumentation for (flow) risikoanalyse og HACCP-plan

for virksomhedens fremstilling/pakning, opbevaring af retter ud af huset.

*Dokumentation for overvagning af CCP og hvilke CCPer virksomheden har og hvordan de har fundet frem til

dem og kontrolleret om virksomheden kan redeggre for deres GMP som har afggrende betydning for

fedevaresikkerhed og hvordan virksomheden far de gode arbejdsgange ud til deres medarbejder, der udfgrer

arbejdsopgaven - set dokumentation for de sidste 3 maneder for varmbehandling, nedkeling, oplagring,

modtagelse, opvaskemaskine.

*Vejledt virksomheden om. at hvis de vil lave nye aktiviteter i deres virksomhed, skal huske at have alle

procestrin med for de nye aktiviteter.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret —

*Sundhedsmaerkning/ldentifikationsmaerkning pa bade deres animalske ravarer og deres faerdigretter som skal

ud af virksomheden.

*Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter og at overholder de betingelser som er beskrevet i deres

autorisation. Spurgt ind til om virksomheden har @ndret i deres vareudvalg eller produktions forhold.

Kemiske forureninger: Fglgende er kontrolleret — set virksomhedens procedure for pesticider - virksomheden

kpber kun grgnsager hjem som er faerdig vasket og pakket i poser.

Ingen anmarkninger

15-02-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




