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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Krav til råvarer ved
varemodtagelse. Virksomheden har redegjort
for procedurer ved varemodtagelse. Der er varemodtagelse to
steder på virksomheden. Der måles temperatur på de
kølepligtige fødevarer hvorefter de sættes på køl. Frugt og
grønt gennemgås for råd og mug. Såfremt leverancen ikke
efterlever virksomhedens krav returneres råvarerne. Ingen
anmærkninger.
Tilbagetrækning. Virksomheden har oplyst om deres
procedurer for evt. tilbagetrækning - et led tilbage et led frem.
Ingen anmærkninger.
Affaldshåndtering. Virksomheden har mundtligt redegjort for
dens sortering. Endvidere mundtligt redegjort for returnering
af og håndtering af madrester fra de enkelte afdelingskøkkener.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Opvasketunnel
i kælderetagen. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. for varemodtagelse af kølepligtige råvarer.
Følgende er konstateret: Opsætningen af
egenkontrolprogrammet gør det vanskeligt at overskue
risikoanalysen på den del der omfatter varemodtagelse af
kølepligtige råvarer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden kan redegøre mundtligt for de udpegede CCP'er
på procestrinet samt forevise dokumentation. Vejledt konkret
om bedre overskuelighed og læsbarhed af hele risikoanalysen i
egenkontrolprogrammet.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse af kølepligtige råvarer i perioden oktober 2023 til dags dato kontrolleret.
Uddannelse i hygiejne: Virksomheden har forevist årlig procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Virksomheden arbejder på at få nedsat et HACCP-team. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og p-nummer.


