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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
koldtkøkken, i varmtkøkken og i bageri, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køleskabe i koldtkøkken samt
opbevaring og adskillelse af fødevarer i grøntkøler samt på
tørvarelager.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder egnet og rent
arbejdstøj. Vejledt generelt om regler for hygiejnisk håndtering
og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet herunder
overvågning af buffet, udsmidtning eller genanvendelse af
eventuelle rester samt anvendelse af sprit og handsker af
gæster.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af rullebånd og træbordplade i
bagerafdelingen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring af
kølekrævende fødevarer fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Konkret vejledt om anvendelse af SiTTi, såfremt virksomheden
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ønsker at langtidsstege fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


