
Ørestad Plejecenter

 

Centralkøkken

Asger Jorns Allé 5

2300  København S

64942212 6642

1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

2 timer19-02-2024

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Temperatur køle og fryser: Kontrolleret rumtemperatur i
samtlige køle og frys: Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering og
opbevaring af fødevarer i produktionskøkken og køle inventar
samt opbevaring af tørrevarer i tørrevarelager.

Mikrobiologiske kriterier: Kontrolleret analyseresultater for
mikrobiologiske prøver udtaget af virksomheden i sidste kvartal
2023 for spiseklar produkter, snittet frugt og grønt samt
miljøprøver: Ingen anmærkninger.

Konkret vejledt virksomheden i at tage miljøprøver fra flere
steder(direkte kontakt flader) end det de har taget i sidste
kvartel2023.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder : koncentration, virketid og
udfører rengøring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Varemodtagelsen herunder kølerum
og fryser, produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar og februar 2024.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens prøveudtagningsplan for produktprøver og
miljøprøver til undersøgelsen for Listeria, Salmonella og E. coli
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.
Konkret vejledt om ansøgningen hvis man foretager væsentlige ændringer i virksomheden, herunder nye lokaler
m.m.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for Madfilm,
herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur), oplysninger
om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af erklæring og underskrift.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Faktura for indkøb af Madfilm til pakning af spiseklarfødevarer.


