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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangsaftørringspapir, temperaturer i køle- og frost enheder,
herunder også enheder på lager, mundtlig procedure for
håndtering af fødevare ved servering, adskillelse af rå og
spiseklare fødevare.
Generelt vejledt om opbevaringstemperatur for kølevare,
konkret vejledt om løsningsforslag.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryse enhder, komfur, ovn, opvaskemaskine, bordoverflader,
skuffer og skabe er stikprøvevis kontrolleret. Vejledt konkret
om renholdelse af opvaskemaskine og ovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring samt kontrol af kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling samt
varemodtagelse fra august 2023 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har procedure for
allergener hvis de modtager borger med allergi
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


